FIICHHE TECHNNSCHIE P RROODDUUI T Kavel nr:

Delical

Gelodiet

POWDER FLAVOURABLE

Voeding voor medisch gebruik

De voordelen van DELICAL Gelodieet

Verdikkingspoeder

v/ Onmiddellijke ontbinding,

v/ Onmiddellijke en gelijkmatige verdikking,
v Stabiele consistentie = zowel warm als koud effectief, o

bestand tegenspeekselamylase in de mond, tijdens het slikproces. GGIOdIet o
v Kostenneutraal oy
v S lactosevrij, glutenvrij -
v Hoge viscositeitseigenschappen
v/ neutrale pH
v Verkrijgbaar in een doos van 225 g met een pod van 4,6 g en e
zakievan7 g. N\

vl W Gemaakt in Frankilk.

v Slikstoornissen in verband met vocht (neurodegeneratieve ziekten,
neurologische aandoeningen, beroerte, enz.)

v Pijnlijk slikken (kanker of KNO-operatie...)

v/ Rehabilitatie van slikfunctie, postoperatief trauma,

v Kan gebruikt worden bij stoornissen in de koolhydraatstofwisseling.

Geschikt voor kinderen vanaf 3 jaar. De textuur moet worden aangepast aan het slikvermogen
van de patiént. Te gebruiken onder medisch toezicht, als voedselverdikkingsmiddel, alleen als
aanvulling op de gebruikelijke voeding. Niet geschikt voor kinderen jonger dan 3 jaar.
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FICHIEE TECHNNSCHEE PRODUII T

RAADGEVINGEN VOOR GEBRUIK :

INGEKOMEN STUKKEN: De hoeveelheid verdkkmgsp_peder moet"worden aangepast

- aan de behoeften van de patiént, afhankelijk van de gewenste

Verwerkt maiszetmeel, cichorei-inuline, textuur.

verdikkingsmiddelen (guargom, konjacgom). Het indikken gebeurt zowel warm als koud en blijft na
verloop van tijd stabiel. Eenmaal ingedikt kan het
product als voedsel worden bewaard en ingevroren.

VOEDINGSWAARDEN

GEMIDDE 4 verdikkingsniveaus om zich aan te passen aan alle
LD pathologieén.

Aanbevolen hoeveelheid voor 200ml

Op maat | Per zak .
Per 100 g van4,6g van Niveau IDDSI" yracjagerement|  Légérément
79 épais épais
Enerei TEXTURE** : PUREE EPAISSE /
o) 1474/348 | 68/16| 103/ T ik CREEME: | puooinG
Vet (g) 0,1 0,005 0,01 VISCOSITE (cP) 51-350 351-1750 »1750
DOSETTE(S) e - » - PP v v v
Waarvan 0,0 0,0 0,0 RASE(S) W @ W v w www
zuren 4 ’ 4 /200 ml 15dosette 2dosettes 2,5 dosettes 3 dosettes
vetzuren SACHET(S) I I - Lsachet I  1sachet
verzadigd (g /200 ml i 4 caflec‘rﬂlse — cufeélc'gglés Eoodels
Koolhydraten (g)
(92% TEA¥) —
Waarvan suikers (g) 1lepel = 4,6 g poeder
Waarvan lactose (g) <0,01 <0,01| <0,01 1 theelepel = 2,3g poeder
g;ﬁzii‘;eze's (®) 131 06 09 *International Dysphagia Diet Standardisation Initiative
Eiwit (g) Py s
(0% TEA*) Bereidingswijze :
Minerale zouten F 5 /
; e Eapel : o Etape 2
Natrium (mg) 7.8 11,8 , =
Rajouter la poudre dans i Mélanger vigoureusement pendant 15 & 20 secondes | /7
le liquide ou I'aliment. ~ § avec un fouet ou une fourchette jusqu‘a dissolution \ |
o i compléte de la poudre. L 4
*AET: totale energie-inname /
| Patienter 2 minutes afin que le mélange
7 : épaississe. C'est prét !

CONS ERVATION :

Houdbaarheidsdatum: 24 maanden.

V6r opening bewaren bij kamertemperatuur, in de
oorspronkelijke verpakking, uit de buurt van warmte en vocht.
Blik: Na opening het blik goed sluiten en koel en droog
bewaren. Binnen 10 weken gebruiken.

Zakije: Na opening de inhoud van het zakje binnen 24 uur
gebruiken.
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Viscosité (mP a.s)

Verpakking in dozen:

primair:

Gebruiksklaar doosje met 4,6 g secundaire pod:
Doos van 12 dozen

Afmetingen van de externe doos (L x Hx B) :

Nettogewicht van de doos :
Brutogewicht van de doos :

Verpakking in zakken :

primair:

Secundaire

79 zak:

Doos van 40 zakjes van 7g

tertiaire :

Doos van 12 dozen

Afmetingen van de externe doos (L x Hx B) :
Nettogewicht van de doos :

Brutogewicht van de doos :

Viiscosité plus importante

Viscosité a dose de poudre équivalente
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Purée épaisse

A viscosité équivalente,

® 11% de poudre en moins
nécessaire pour la texture
creme

e 26% de poudre en moins
nécessaire pour la texture
purée épaisse

[ W eroduitx I Gelodiet poudre l

© Viscosité stable

1800

Meilleure stabilité

Impact temps et température
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© Consistance stable en bouche

e Résistant a I'amylase salivaire en
bouche le temps de la déglutition.

Maintient de la viscosité aprés 6 minutes
de contact avec la salive

Viscosité (m
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2259

430 x 320x 150 mm

2.70 kg
4.45kg

79
280 g

350 x 320 x 310 mm
3.36 kg

59kg

B Andien Gelodiet Poudre
I Produit ¥
B nouveau Gelodiet poudre
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